Le Creuset Signature - Kasserolle mit
Deckel

24 cm-4.2 L - rund - Vulkan

Gruppe Koch- und Backgeschirr
Hersteller Le Creuset

Hersteller Art. Nr. 21177240902430
EAN/UPC 0024147260769

Beschreibung

Seit fast einem Jahrhundert lieben Koche weltweit den klassischen gusseisernen Brdter von Le Creuset. Er ist perfekt geeignet
fur Schmorgerichte, Braten, Suppen, Auflaufe und zum Backen. Dieses einzigartige Stlck ist |hr Alleskonner flr
unvergessliche Mahlzeiten mit intensivem, kdstlichem Geschmack.

Der hitzebestandiger Deckelknopf (bis 250 °C) ist auf eine bessere Griffigkeit ausgelegt, auch wenn der Deckel mit
Ofenhandschuhen angehoben wird. Dank einer grofen Griffe kdnnen Sie die Produkte problemlos vom Kochfeld Uber den
Backofen zum Tisch wechseln, auch mit Ofenhandschuhen. Das Gusseisen speichert sehr gut die Warme fir gleichmafiges
Kochen und Braten. lhre kostlichen Kreationen bleiben zudem langer warm auf dem Tisch.

Hauptmerkmale

Produktbeschreibung Le Creuset Signature Kasserolle - 24 cm - 4.2 L
Produkttyp Kasserolle mit Deckel - emailliertes Gusseisen
Kapazitat 42 L
Grofie 24 cm
Form Rund
Geeignet fir Induktion, Glaskeramik, Gas, Elektro
Farbe Vulkan
Allgemein
Produkttyp Kasserolle
GroRe 24 cm
Kapazitat 42 L
Form Rund
Geeignet flr Induktion, Glaskeramik, Gas, Elektro
Abdeckung mitgeliefert Ja
Spulmaschinenfest Ja
Gefriergeeignet Ja
Ofenbestandig Ja

Beschichtung
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Griffe
Seitengriffe Ja
Verschiedenes
Farbe Vulkan
Material Emailliertes Gusseisen

Abmessungen und Gewicht

Lange 32.5cm
Breite 25.2 cm
Tiefe 10.3 cm
Hoéhe 16.6 cm

Technische Daten ® 1WorldSync. Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
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