
 

TEFAL Easy Fry Deluxe EY401D15 -
Heißluft-Bratpfanne/Halogenofen

4.2 Liter

Gruppe Haushaltsgeräte

Hersteller TEFAL

Hersteller Art. Nr. EY401D

EAN/UPC 3045380014589

 

Beschreibung

Easy Fry Heißluftfritteuse ist die gesunde Lösung für knusprige frittierte Speisen jeden Tag. Frittieren, rösten, grillen und
backen Sie Ihre Lieblingsspeisen mit wenig oder ganz ohne Öl. Die Air Pulse-Technologie erzeugt einen Zyklon-Luftstrom, der
für eine unwiderstehlich knusprige Hülle sorgt. Genießen Sie mühelos eine große Vielfalt mit dieser Heißluft-Fritteuse dank
der 8 voreingestellten Funktionen: Pommes Frites, Kotelett, Garnelen, Kuchen, Pizza, Fisch, Grill, Braten. Ihr exklusives
Korbsystem bietet ein großes Fassungsvermögen in einem kompakten modernen Design aus Edelstahl mit einem großen
digitalen Touchscreen-Bedienfeld.

 

Hauptmerkmale  

Produktbeschreibung Tefal Easy Fry Deluxe EY401D15 - Heißluft-Bratpfanne/Halogenofen

Produkttyp Heißluft-Bratpfanne/Halogenofen

Kapazität 4.2 Liter

Fassungsvermögen 1.2 kg

Variable Temperatur Ja

Automatische Abschaltung Ja

Ausführliche Details

Allgemein

Produkttyp Heißluft-Bratpfanne/Halogenofen

Kapazität 4.2 Liter

Fassungsvermögen 1.2 kg

Variable Temperatur Ja

Automatische Abschaltung Ja

Personen Anz. 6

Max. Temperatur 200 °C

Temperaturbereich Von 80°C bis 200°C

Anzahl der Programme 8

Spülmaschinenfest Entfernbare Teile

Gehäusematerial Edelstahlgehäuse

Besonderheiten Abnehmbarer Korb
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Funktion & Einstellungen Kuchenfunktion, Grillfunktion, Bratfunktion, Pizzabackfunktion, Fischmodus, Steak-
Funktion, Pommes-Frites-Funktion, Shrimps-Funktion

Einstellungen, Steuerungen & Anzeigen

Steuerungstyp Berührungsemp�ndlich

Indikatoren Ja

Timer 60 min

Display

Typ LCD-Bildschirm

Energieversorgung

Ein/Aus Schalter Ja

Technische Daten © 1WorldSync. Technische Änderungen und Irrtümer vorbehalten.
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